K 1/19%3




KOVA-PAIJUIAAN Vie sITTRN
KERITETTAVAKS(. SIEILA EI f)ILTA
JAA RIPS | KARVAKAAN HUOMAMATTA |

%
PAIJULA  HAMeenkaTu 3.A. Pun. 332383
-RIPSIKARVAN TARKKLUDEILA

OSAKUNNAN 48, VUOSIJUHLA 7,.4.1973
Sirkkalan kasarmin upseerikerholla
kXlo 20=cess Tumma tai juhlapuku
Vuosijuhlaesitelmii:

Joensuun Korkeakoulun rehtori
Kirkinen. Ilmoittautuminen 4.4.

mennessi osakuntaan.



“.. K
TURUN YLIOPISTON  SAVO-KARJALAISEN OSAKUNNAN
AANENKANNATTAJA

N:O 1/1973

AINAKIN 19. VUOSIKERTA

Toimitus:

SKO
Rehtorinpellontie 4
20500 Turku 50
puh. 27 619

pddtoimittaja:
Toivo Tikkanen
puh. 33 55 99/ 335

toimituskunta:
Helena Haapaldinen
Timo Juuti

Kytsti Karhiola
Tapio Lempidinen
Heikki Reisbacka
Timo Sihvonen

kuvitus:
Heikki Aro

talous:

Markku Wulff
pankkitili: KOP, Tku
12094 - 880 / 4

ilmoitukset toimi-
tuksen osoitteeseen

Turussa 22. maaliskuuta 1973

KAK on pddttdanyt jélleen ilmestyd Léhes
vuoden tauon jdlkeen. Samalla se on vaihta-
nut monien vuosien atkaisen monistusasunsa
vaativampaan offset-ulkondkésn, joka muis-
tuttaa nuoruusvuosien uljasta painojdlked.
Kiireestd ja pienemméstd jésen- ja kirjoit-
tajakunnasta johtunee, ettei tulos ole yhtd
huoliteltu.

Sen ohella ettd SKO:n hallitus pientstd
koossapysymisvaikeuksistaan huolimatta on
vield voimansa tunnossa ja uskoo osakun—
nan toiminnan suureen ja kaikinpuoliseen
vilkastumiseen kuluvana kevddnd ja tédetd
eteenpdin, se samalla katselee myds mennei-
syyteen. Fistoriikkitoimikunta valmistelee
parastaikaa §50-vuotishistorian atkaansaami-
seen Litttyvidd pddtdstd ja koettaa keksid
keinoja sen rahoittamiseen. Téssd samoin
kuin uuden osakuntahuoneiston hankkimisessa
kylld joudutaan kédntymddn apua pyytden
sentorien sekd kotikuntien ja niissd toimi-
vien yritysten puoleen:. Sen vuoksi osakun-
ta on jo pddttdnyt sanoa irti Turun Yliop-—
pilaskylésddtidn kanssa 9.11.1967 solmi-
mansa kerédyssopimukeen.

Taloudellista tukea miltei tdrkedmpi tu-—
lee juhlajulkatsun kohdalla olemaan entis-
ten osakuntalaisten panos ainetston ke-

rdimisessd.
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Suomen historian ja mahdollisesti kansantieteen
laitokeen kanesa yhtetstysesd tultaneen Kevddn
kutueéaa laatimaan kyselylehtinen, johon saapu-
vien vastausten tuliei peittdd ee aukko, minkd
osakunnan virallieen arkistoaineksen vdhdisyys
ja katkelmallisuus jdttdd ldhdemateriaaliin. Jo
nyt KXK-lehden lukijat voisivat vuotta I957 van-
hemmalta ajalta lidhettdd osakunnalle (osoite sa-
ma kuin toimituksen) Savo—-Karjalaista Ylioppt-—
lasseuraa ja Kerhoa koskevia papereita ja nii-
den toiminnasta kertovia valokuvia tietoineen joko
alkuperdiesind sdilytettdviksi tati kopioitaviket.

My¥s KAK on ryhtynyt muistelemaan menneisyyttddn.
~ Tdhén mennessd ilmestyneet vuosikerrat I960-63
Jja I967-70 on saatu talteen ja sidotuikei. Muu-
ten on tiedossa vain hajanatsia numeroitta. Sik-
8t lehti toivoo saavansa haltuunsa vaikkapa vd-
hdksi aitkaa kadonneita numeroitaan. Tietden ati-
nakin omansa suuruiseksi nykyinen KAK haluaa sdi-
lyttdd huolellisesti haiddn tdmdn pienen mutta
osakunnalle tdrkedn julkatsun parissa tekemdnsd
tysn tuloksia.

Pdssd kirjoituksessa on puhuttu voittopuolisesti
mennetisyydestd ja vain sivuttu nykyisen jdsenis-
t¥n polttavinta huolta tulevasta toimipaikasta
etkd lainkaan puhuttu sen vithiymisestd nykyi-
sased. Korostan kuitemkin lopuksi, ettd osakunta
on ennen katkkea nykyisten jdesenten, sanoisinko
Jjuntorien kokoontumispaikka.

T'T.



LIIKUNNASTA Litkunnanohjaaja
Pertti Lapp?

Osakuntalainen,panepa kisi syddmelle ja harkitse re-
hellisesti,oletko muistanut pitd4 huolta si3nns81li-
sestd liikunnasta ja urheilusta. Minusta vaikuttaa
silt¥,ettd liian monet laiminly8v&t ruumiin kulttuu-
rin harjoittamisen. Liikunta,urheilu ja erilaiset
pelit eivdt yksinomaan paranna fyysistd kuntoa Ja
terveyttd,vaan ne my8s virkist#vit henkisesti.

Viime syksystd lihtien on lauantaisin juostu/kdvelty
Halisten lenkki s##nnd8llisesti, ja t3t¥ toimintaa
jatketaan entiseen tapaan. Lenkin j#lkeen klo 16-18
Oon varattu saunat Yo-kyl¥ss¥ 2B:ss¥ pojille ja 2D:ssi
tyt8ille. Ainakin pojat ovat olleet mukana runsain
mddrin, ja lenkin j4lkeisestd saunarupattelusta ja
~huulenheitosta on muodostumassa traditioc. Tytdt ,
perskeles,ottakaapa pojista mallia ja k&yttdksd pa-
remmin hyvdksenne osakunnan tarjoamaa tilaisuutta.
Koska nyt jo kevdtaurinko paistaa kauniisti ja l8mpi-
mdsti, kannattaa varmasti kiert#4 Halisten lenkki
viikon muinakin pdivin4. Ex-em#nt4 Raija Vuohelainen-
kin p#ivettyi yhden saunalenkin aikana yht& paljon
kuin olisi k8ynyt Kanarian saarilla. Kaerlan puun
seindssd olevaan Sammon maljan kontrollivihkoon pi-
t44 ruveta ilmestymd&n enemmin suorituksia ‘SKO:1lle
tai muuten tulee turpiin tuomiopdiv#ni!

Sunnuntai-illan ilmainen vhteisuintivuoro klo 18-20
Turun Uimahallissa on my8s mainio mahdollisuus kohen-
taa kuntoa. Td&m# vuoro on tarkoitettu nimenomaan
opiskelijoille,sek¥ tytdille ettd pojille,ja monet
kdyttdvdt tilaisuutta hyvikseen. Ihmetyttd# hiukan,
miksi SKO:laisia on mukana niin v&h8n. Uintisuorituk-
set kdyvdt myds Sammon maljakilpailuun matkasta riip-
pumatta. Uinnin pituudeksi suositellaan 200 metrii.
Muistakaa merkit8 suoritukset kontrollivihkoon.



Keviin tapahtumakaléenterin mukaan on suunniteltu sun-
nuntai-iltapdivikivelyj¥ seuraavina pdivind:25.3, 1.4,
15.4 ja 6.5. Ndiden sunnuntaik&velyjen jd4lkeen on tar-
koitus j4rjestdd osakunnassa "kello viiden tee".

Viime kevidtkaudella pelattiin osakuntahuoneistossa pin-
gistd melko usein. On syyt4 neuvotella, ettd voisimme
jatkaa hérrastusta t3ndkin keviinY. Osanottajia varmaan-
kin 1l8ytyisi.

Osakuntamme urhot ovat sitten pitk#st#d aikaa mukana Sam-
mon maljan lentopallopeleissd. Ensi vuodeksi tdytyy saa-
da tytdtkin mukaan. Heistd varmasti 1ld8ytyy piilevid ky-
kyj4 lentopallossakin, koska osakuntamme kauniimman su-
kupuolen edustajat voittivat yllittden, ilman mitddn
harjoittelua, akateemisten kyyk#n MM-kilpailujen mesta-
ruuden naisten sarjassa Seurasaaressa 11.3.-73. Miesten
sarjassa osakuntamme poikién toinen joukkue selvisi kol-
mannelle sijalle (asiasta tarkemmin toisaalla tdssd leh-
dess4). Kyykk#ilyd kannattaa harrastaa edelleenkin.

Lentopalloa pelataan Sammon malja-kilpailujen 1lisdksi
torstaisin urheiluhallissa klo 13.00-14.30. Tulkaapa
tytdtkin joukolla mukaan! Keviimmilld voidaan yritt&d
j4rjestdy pesipallon ja jalkapallon peluuta sekd vaik-
kapa kananmunan heittoa yms. Jos teilld on ehdotuksia,
tulkaa neuvottelemaan allekirjoittaneen kanssa.




OSAKUNNAN TOIMIHENKILOITZX

INSPEHTORI:
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Kuraattori
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Lis#¥ tietoja 1l8ytyy sil-
loin t&118in osakunnasta
ja tyl:std. Eik&h&n sitd
tiedd, vaikka KAENPIIKA-
kin p4&ttdisi taas ilmes-

tyd!

ti

la

27.3.

31.3.

huhtikuu

su

pe
la
su

.

ti
pe
la
su
ti

ma

toukokuu

su
ti
-la

t1

l‘q.

B.4.
7.4:
B.4.
10.4.
13.4.
4.4,
15.4.,
17.4.
30.4.

6.5,
8.5.
12.5.
15.5.

pietd¥ osakuntakokkoos ja sen yhteyvvessd syyvvddn talak-
kunnoo

ekskursio Turun Juutalaiseen seurakuntaan (klo 9.00)

"kello viiden tee", sitd ennen n&htdvdsti kyykk&harjoitus

lauluilta Pubissa

vuosijuhla ja jatkot

jatkojen jatkot: cocktail-party

osakuntakokous ja pddtteeksi Marlin esittelytilaisuus
lauluilta Pubissa

saunailta Turun Savon Seuran kanssa

"kello viiden tee"

ekskursio Turun Paloasemalle (klo 12.30.)

vappu: simaa ja pornolauluja

"kello viiden tee"
osakuntakokous
Ahvenanmaan-retki SEOn kanssa

viimeinen hallituksen kokous



ILLASTAMISESTA YNNA VAHAN MUUSTAKIN
Kyosti Karhiola

Néin vuosijuhlien aikaan on ehkd hyvid tuo-
da osakuntalaisten mieliin muutamia asioi-
ta hienoista ja huonoista ruoista ja juo-
mista sekd ruokailutavoista, Osakunnassa
kidydessdin huomaa eménnén, vuosijuhlames-
tarin ja isdnnédn vuosijuhlan aattoaikana
selaavan ranskan senakirjaa otsat syvissd
rypyissd Ja viisaan nékdisind, Ilmeisesti
yritetddn vadellid ja voimalla keksid hie-
noille vuosijuhlasapuskoille ranskalaisia
vastineita., Ranskalaisuuden vastapainoksi
ehdottaisin vuosijuhlassa kokeiltavaksi
seuraavaa ruotsalaista menua:

Skirgarssoppa och Tandstickor

Uppvirmda Galoscher med vispgridde
och stekt potatis och lék

Jordgubbar i moggelsoccer och fil
Skénska akvavit och adelbrdnnvin
Adelordnnvin och Skinska akvavit
Nordfors fruktvin

Jos tédmd ei kuitenkaan vastoin odotuksiani
miellytd, suosittelen seuraavaa japanilais-
ta herkkua:

Buljong de ballong et petit Ping Pong

filet y seslong de Uscar et vegetables
poisson

rorridge et Jam

Pilot cocktail
Suppai Suzukii ni Tlakamo Sake

Ndiden hienojen illallisruokien jélkeen ei
sovi kuitenkaan unohtaa tavallisia ruokala-
jejamme, joista mielestdni parhaimpia ovat:

1.Sc00s1 ja perunat, Suomalais-
kansallinen ruokalaji, Nautitaan raskaan,
piiviatysn p#dtteeksi perheen kera. Murska-
taan potaatit haarukalla, kaadetaan aimo an-
nos soosia ylle, maustetaan veitsenkirjelli-
selld suolaa, syoddidn nopeasti Jangyystetaan
nopeasti pddlle eilistd kirnupilméid,

2,Perunat ja soosi. Kuten edel-

14, mutta murskatut perunat lisétédn soosiin,
%, Potatoes Francaise

3. Potatoes Francaise. (Rans-
kan serkun potaatit) eli Rohkeat Ranskalaisst
Perunat, Valmistusohje: Perunat kuoritaan il-
kosilleen(strip tease). Keitet#dn "ja nauti-
taan Marseljeesin tahdissa,

Suomalaisessa taloudessa olemme havainneet
nyos muutamia mu ta ruokalajeja, mutta ne
elvit ole voittaneet katajaisen kansamme sy=-
vien rivien varauksetonta luottamusta, kir-
Joittas Maakansa.

Kun on phdisty yksimielisyyteen tarjoiltavis-
ta ruokalajeista ja pdytd katettu, itse tyds-
kentelyn on tapahduttava kaikessa rauhassa.
Geneven Ruckarauhasopimus v:lta 52 edellyt-
téd, ettd alkuruokaan on varattava vihintiin
10 min, limpimddn ruckaan 20 min ja jilkiruo-
kaan 15 min, THmén s#iinndn rikkoja erotetaan
Ruokarauhasopimuksen mukaan vdlittémisti tai
epamiirdisen ajan kuluttua Yhtyneistd Ruokae
kunnista (YR),
Muinaisilla kreikkalaisilla, muistattehan
Odysseuksen ja Zorban, oli erittiin kaunis
tapa ruokailla rauhassa: he lojuivat divaae
neilla pureskellen viinimarjoja, imeskellen
herkullisia linnunluita ja nauttien pidlle
jaloja viinejad. Roomalaiset, nuo ainaiset

plagiaattorit ja gladiaattorit, matkivat
tuonkin tavan Kreikan potrilta pojilta.
Meid&dn pédiviimme on Jdtnyt perintond tas~
td tavasta vain aamukahvin tai -teen nau-
tiskelu séngyssi maaten,

Niille arvoisille naisille Ja miehille,
Jotka kaipaavat yhsityiskohtaisempia tie-
toja’ ruckarauhasta, suosittelen seursavia
léhdeteoksia:

Tolstoi: Sota ja rauha
Sadankomitea: Rauha Vietnamiin
In Memoriam: Lepid Rauhassa
Otava: Suuri Kelttokirja
Tippavaara: Pieni Keittokirja
Descartes: Unien Késikirja

Lyhyesti voimme kiteyttHii edelli olevan
lentéiviksi lauseeksi: SUU KIIWNKI SILLOIN
KUN SYODAAN eli ALa PUHU RUOKA SUUssa, ET-
TET MURUT LENNA NAAPURIN KORVAAN. Och same
ma p& svenska: PRATA INTE, DA DU HAR DEN I
MUNN!

—t Y -

SUOSITTEHAN

ILMOITTAJIAMME!
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OSAKUNNAN NYKYISYYS Tapio Lempidinen

Merkit ovat ilmeiset, tyotd on tehty ja tyon Jilki alkaa nikyi:
.osakunnan hiljaiselo on pddttyméssi, Tarkoituksena on ollut j&ér-
Jemtdsd ajankohtaista ja kainnostusta heridivavid ohjeluaa pyre-
kien pysymdin ajan tasolla.

rerinteistd ei ole endoin tahdoin pidetty kiinni, Vannat perin-
teet, jotka ajvinoytddn ja tunnustetaan yleisesti osakuntalais-
ten keskuudessa, sdilynevdt varmaankin, Sen sijaan tradiot,
jotka koetaan taakkoina ja raskaina velvollisuuksina, eivit
sdilyne ajan vuolaassa virrassa. Osakuntalaitosta pidet#in
hiukan vanhahtavana ja ajastaan jalkeen Jjd&dneend, mikd johtu-
nee juuri tuosta perinnesidonnaisuudesta vanhojen aikojen muis-
teluista, mutta on muistettava, ettd ajat muuttuvat ja kehitys
kdy sen myotd erittdin voimakkaana., On huomattu, ettei se voi
vysya paikalléan.

Toisaalta osakuntatoiminnassa eivit uudet opiskelijat ole pdis-
seet vaikuttamaan, toisaalta osakuntatoiminta on passivoittanut
vanhojen toiminnan tiettyihin uomiin, joista ei hevin poikketa,
Se on ndhty ja toiminnassa havaittu,

lHutta mink#laisia funktioita nykydin tidllaiselle institutiolle
olisi annettava, jotta se tarkoituksen mukaises:i palvelisi ja
vastaisi nyky oloja ?

snsinndkin voimakas politisoituminen on ilmenry voimakkaana
kaikilla sektoreilla, eikd vidhiten opiskelijamaailmassa. Asi-
oilla on toisaalta hyvidt ja toisaalta huonet puoclensa ndko-
kannasta riippuen,.

Toiseksi opiskelijamaailmassa on havaittu psyykkisten tekijoi-
den vaikutus ja huomattu, etts niitid ei sovi viheksys, Ei tar-
vitse kuin vain viitata ohimennen psykiatrista hoitoa tarvit-

siin jdrjestelyihin.

Kolmanneksi havaitsee pydtékirjan sivuja selaillessa opiskelu-
luonteen muuttuneen oleellisesti muutamassa vuosikymmenessi,
lonet vanhimmista senioreista muistavat varmaankin vieli suo-
rittamansa beaanitytt. Silloin oli vield aikaa. Ymmirrettiin
tuo hyvin jdrkev& nakidkohta, ettei opiskelu ole itse tarkoitus,
vaan ettérentoutumiselle ja vapaa-ajalle on suotava oma aikansa
sa, Opiskeluvaatimukset ovat kiristyneet, opiskelunopeus on
kiihtynyt. Syntyy stressejd ja ties mitid kaikkea. Nykyiset
opiskelijat eividt puhu romantiikan hohtoisesti vapaa-ajan

-y A
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Opiskeluvaatimukset ovat kiristyneet, opiskelunopeus on kiin-
tynyt. Syntyy stressejd ja ties mitd kaikkea., Nykyiset opis-
kelijat eivdt puhu romantiikan hohtdisesti vapaa-ajanvietosta

Ja sen viettémien mahdollisuuksista, Opiskelu on tosiaan va-
kavasti otettava asia,

Neljénneksi vdlit®én, aito tunnelma, mikéd osakuntajuhlissa on,
ndyttdd kadonneen. Entinen ‘Kunta’on muuttunut Ylioppilaskun=
taa palvelevaksi rahankeruupaikaksi. Tietysti t&dtid osataan
pitevisti puolustella ja selitelli. Sehdn kyky totta tosiaan
ihmiselld on. On tapslitunut vieraantumista. Ylioppilaskunnan
luonne on myds oleellisilta osiltaan muuttunut, mutta'opiske-
lijat eivédt ole seuranneet tétd kehitysti siind mukana ollen.
Se ei endd palvele ylioppilaitaan, vaan ne palvelevat siti,
Tamé on ollut yleisesti myds havaittavissa; on puhuttu tdmin
tistd byrokratizn vaikutuksesta, yhteiskunnan luonteen muut-
tunisesta kilpailevaksi. Mutta ei niisti asioista tdmin enew-
p&d tHssd yhteydestsd,

Kuitenkin voitaisiir todeta jonkinlaisena ynteervetona edelld
olevasta, ett# pelitiikan ja ruitten edelld mainittujen seik~
kojen vastapainona tarvitaan sellaista institutiota, joka pel=~
k¥stdin perustuisi yhdessid olemiseen. Usein tissid yhteydessd
kdytetéddn termil yhdessdolo-organisatio, jonka ovat luoneet
nykylsin politisoituneet jirjestst, mitki aikaisemmin olivat
sitd, mutta sitid ei haluta end# korostaa, MNiinpd sana on hiu-
kan saanut kielteisen merkityksen. Osakuntamme on lipikiynyt
tédmén murroskauden ja seon vaikuttanut osaltaan ratkaisevasti
osakunnan toimintaan., Mutta se on sdilynyt ja osakuntalaisem-
me tuntuvat olevan vakuuttuneita osakuntalaitoksen tarpeelli-
suudesta ja hengessdédn tukevat sitd, Nyt on tultu giihen vai-
neeseen, ettd timd ei yksin riitd, On koittanut aika loytad
paikkamme ndissd uusissa olosuhteissa, nik# edyllyttid muka-
naoloa,.ja nyt ei saisi olla kiinni siit#, ettei osakunnalla
ole mitdan tarjottavaa,

hemm&lle huomiolle, mutta luulisi jokaisen lehdessd olevasta
tapahtumakalenterista huomaavan ja oivaltavan, mitd tuleman
pitdd, Lauluilloissa, iltapdivétansseissa .ja muilla tapahtu-
migsa pitdisi olla kaikenlaista tarjolla. Kirjoituksentasa-
painotus on ollut toisaalla, mutta ehkd se on ollut toisaal-
ta paikallaan.

N



KANSANOMAISET LAUSTIVIINAT 12 A.¥%ejonen
Kirkkaat viinakset ovat kautta aikojen liittyneet etelimane
laisten mielissi skandinaavien ja muiden arktisten kansojen
erikoisuuksiin., Vissi# totuutta asiassa onkin, silléd histo-
rian kirjoitus on osoittanut, etti Ruotsi-Suomessa naukkail-
tiin paloviinaa jo 1400~luvulla, Kunnia tislaustaidon keksi-
misestd menee kuitenkin arabeille, jotka sitid ties misti syys-
td jo 1300-luvulla,

Paitsi nautinnollisiin, k8ytettiin paloviinaa myds 1laikinnsl-
lisiin tarkoituksiin., Sauna, viina ja tervahan ovat suomalai-
sen lidkintdtaidon pyh# kolminaisuus. Vanhan kansan mukacn
viinaz niet kammoavat monet taudit: kihti, mahavaivat, suonen-
veto, kylmetys ja puhallus. Jos kirklkaaseen vield lisitiin
luonnonyrtteji, niin vaikutus yhi tehnostuu: Kirsimbviinas sir-
krihin, kiusmaviinaa, jos pahat henget veinoavat, katajanmar-
jaa yskddn jne,

Zegki-Zuroopassa, missi kasvaa enemmin yrttejd, on yritilikss-
reistd ja -viineisti tullut suoranaista taidetta. ’ukape ei tun-
tisi esim, monia erilaisia munklkilikdtre ji.,Pohjoismeissakin on
yritien kdytslls jo pitkit perinteet, silld viikinkien kerrotaan
kéytténeen erdilli sieniuutteilla maustettua olutta nautintoai-
neena ennen tappelua. Aineen vaikutuksesta tuli rauhallisesta-~
‘kin kaverista hurja pukari, jonka mainitean olleen v#liin "rau-
dan pystymitdn ja menneen lipi tulesti, vedesta, kiviseindsti

Ja vihollisen rintamasta”, IZrist tutkimuksissa selvitetyt my3s-
hemmdt mausteviinat ovat my8s varmasti olleet melkoisia, silli
erdinkin reseptin mukaan viinaan lisdttiin arseikkia, ruutia,
bpirunpaskaa, mustea pippuria ja lipei#,Seosta napataan aamulla
J2 se pitdd terveeni koko pHivin, Aineen tekijid tosin kuoli lo-
pulta itse arsekilkkimyrkytykseen, Ja muuan koemaistaja poltti
nahan suustaan ja nenistdzn, mutta mitds pienistd, sate oli jalo
Jja liddkkeet kovat.

fykyisen mausteviinan ystdvin on kuitenkin paras turvautua joko
luonnonyrtteihin tai apteekkien Jja maustekauppojen kuivattuja
yrtteaa sisdltéviin varastoihin., Perusniksini yrttiviinan teos-~
sa on ns, esanssoiminen, joka tepahtuu kiytinndssi siten, etts
osia kasvista, jonka halutaan luovuttavan viinaan makunsa ja vi-
rimsd, pannaan likoon alkoholiliuokseen.KiytinnSssi timi tapahs

tuu siten, ettd hakettua ryvytii pammaan tiiviin ldsiastian
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pohjalle ja kaadetaan p#zlle viinaa niin paljon, ettd yrtit
peittyvidt, Astia suljetaan ja annetaan seistd viikko'pari.
Sen jdlkeen siivildidssn kasvinosat pois ja suodatetann esim,
Yelitte-suodattimella mahdollinen nesteessi oleva s=kia., TH-
ndn jilkeen sotketaan sitten esanssia ja kirkasta viinaa ha-
tussa suhteessa. Jekoituksessa on syyti olla tarkkana, silli
er<dt yrtit antavat jo pienin'i annoksina tosi tulisen maun,
Viinalaaduista, joilla esanssoiminen suoritetasn, pitii vanha
kansa kunnon ponua parha:na. .osikis j= Ury vodke lienevit
kaupan tuotteista mukavirmat.zZirrun meinitern olevan liian
rackar, Vanhojen paragrasfien nukaan ei mausteviines s-isi
maustaa sokerilla. .‘otitekoiste yrttiviinaa tulisi edelleen
s&8ilyttd4 1-5 v, emmen nauttimist= ja oita siti silloinkin
siinndn: "1, qouidku mahavzivaan, 2, mouvku toisells jalclle,
3. woukiu pahoille hengille", suosittelemalla tavalla. DPaiten
tent 4 viinas o2 -%s taiten notave. -
sithelan tHissH jOIZO“ yritedt, Isthn ovat srlonkikelnoisiz
t27%n phlvin neusteviinen tekijdille, JAtH tarkoitiizella
0is kieloviinan {sydinliike, nauttiminen varrallistr), j-
rztejanmAar javiinan, koska kysestd juomaz saa jo alkost-kin
seki erditi vihin tunnettuja spesinalitr~pauksia. Joten siis
8iitE vaan!
ITali 1l.koiruoko: Perinteellisesti yleisin maus-
te. Se on melkein metrin korkuinen keltakukkainen kasvi, jon-
ka sek?® varret etti lukat kelpa~vot meusteeksi. Taras aroni

N

j& viri sa - Ada-, jos kacvit k-riti¥c elokuussa parhaasesn Xu-
Zinta-aikaan, Voidqan kuivata tnlven var~lle. Toir-oxoviina
eli "karvas" muistuttaa maultaan je vErilts-in (tiilenpunai-
nen) camparia. iHytetty kiltojen j= seuroien kokouksissa' ter-
vetuliaisryyppyni.

Sinikukkainen salvia: lleidZn leveysasteil-
larme viljeltzvi itse tai ostettava kaupasta kuivattuna. Jos
esanssista halutaan poistaa pzha meku (liian kirpe#i), on si-
t4 sdilytettivd 2-3 kuukautta siivildinnin jdlkeen, Vasta ti-
mén kypsyttelyn jdlkeen esanssiin voi sekoittaa maustamatonta
viinaa. :

ITus tikka : Tuloksena hapahko, violetti viina, larjat
pannaan tuoreina astiaan imeyftémﬁén arome jaan esanssiviinaan.
Uute on valmista noin viikossa, mutta sitd olisi sdilytettdvi

hyvin sul jetussa pullossa n. puoli vuotta, jotta sakka leskeu~



14

tuu pohjaan. Esanssia sekoitettaessa ei sakka saa tulla mukaan.
Esanssiviinan ja maustamattoman viinan suhde 1:1.
Suomyrtti: Voimakkeasti tuoksuva suokasvi. Yksinker-
taisin maus@amistapa on upottaa kimppu kuivattuja suomyrtteji

" viinapulloon. Jos halutarn tehdi esanssi, liotetaan kasveja
viikko viinassa, T4118in ei tarvitse kuivata kasveja. 3sanssin
annetaan seisti pullossa jonkin aikaa, ettd sakka erittyy.
Suom-rtin maku on voimakas, joten sekoituspuuvhissa on syytid
olla varuillaan.

o o2 .0 .s

SianXidrs inmbi : Tuoreet kukkatertut kiytetisn maus-
teeksi, 7oi kuivatalkin. Yiilkon esanssoiminen riittii,lldrséd-
ndesanssi on erittiim ‘tulista ja sekoitussuhde on maustamat-
toman viinan hyviksi perdti 1:20.
21ihlaja: Kiytetddin vain marjoja. Sopiva rapukestin
juomaksi, mutta marjat kypsyvit vaste valkasteh tullen, jol-
loin sokeria ei en#d tarvite, Les#marjat mekeutetaan 1 soke-
ripalalla 9,5 ainelitrac touti, llarjoja ei saa liottaz viik-
koa pitempZin., Esanssin ja maustamattoman viinan suhde on 1:4
Viinimarzr jat : tustaherukasta kiytetisn marjaja ja
lehtid, muiste vain marjoja. Iustaherukkas liotetaan 2-3 viik-
koa, muille riittds viiklio. 4rotellaan sakkea 1 - 2 kuukautta,
Sekoitussuhde 1:1 tai punaherukalla 15;) esanssia ja 85 viinaa.
Punaherukasta saadeen hollansilaista Mlode Besseriid" muistut-
tava aine,
fuisma : Vain keltaiset kukat kelpaavat mausteeksi. Zsins-
siaika 1-2 viiklkoa. Yekoitussuhds esznssi:viine on 1:2, Juoma
on hienonmakuinen ja viriltidn punainen. e paranee varas-
toinnin myoti, '
Pietaryrtti: kat ja lehdet kelpaavat, Lehdet poi-’
mittava ennen kukinta-aikaa ja kuivattava. ukat pannaen esansa
siin tuoreina. Liotusajeksi riittii nelji piivEi. laku on niin
wime,ettd sekoituksen lopullisessa vaiheessa on syyti lisiti
esanssia tipoittain meustamattomaan viinesn, ettei polttaisi
kieltdsn,

ae
L

ansikka: Iletsdmansikat ovat puutarhameansikoita parempia.
gganssi valmistuu viikossz ja siti voi sekoittan suhteessa 1:3.
ilsku hapahko, vdri hennon punertava. sorii sekoitettavaksi

myds muihin mausteviinoihin,

Levidtesikko: Herdtisn kukinnan ollessa parhail-

laan, Awkkatorvet termataan irti ja pannaan astiaan, johon
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kaadetaan viinaa kumnes kukat peittyvit., Annetaan seisgtd

4 vrk, suodatetaan ja lisdtHHn viinaa maun mukaan,
Puolukka, Karpalo,llegsimar ja, Lakka
uuluvat marjoihin, joiden kéytﬁssé kahdenlaista ilmaa:

Jjoko sotketaan mehua suorzon viinaan tal tehddin esanssi:
puolukalla je karpalolla mustikan ja mesimarjalla ja la-
kalla mansikan tapaan.

Siitd sitten vaan tekem#in, joskin pelk&Zin, ettel suurin
osa kansasta jaksa odottaa., liausteviinojen tekohan vaatii
hitonmoista kdrsivillisyyttd, niinkuin sanoi jo muuan tut-
va, joka ryhtyy kesidkuussa tekemdin jouluviinojaan, jotka
muuten valmistetazn seuraavan reseptin mukaan: lustaherukka,
kanelia, kaprista, esikkoa, fariinisokeria. Nautitaen 1lm-
mitettynd,

-

Original Bitter
... eikd vaan vappuna

Marli

Hiineid jo lihodreid
wuadesta 1867
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YLI 100 VUOOTTA SUOMALAISIA VIINEJA JA IIKOOREJA

Kaikkiaan suomalainen viini- Ja 1likdoriteollisuus valmistaa
noin kolmeakymmentd viini- ja liksSrimerkkii. N&istd Viini-
Ja likooritehdas Marlin osuus on kaksi kolmannesta eli 22.

Viini- ja 1likoorityypit ovat jokaisessa maassa Yleensi samat.
On valkoviineji, puhaviine ji, kuohuviine ji, sherryjia, port-
viinejé, roséviineji, kirsikkalikdore j& jne. Niistd perus-
tyypeistéd jokainen maa kehittas aina oman, kansallisen ma-
kunsa mukaiset juomat. Tzmi periaate on ollut myss Marlin,
maan vanhimman ja suurimman yksityisen viinikellarin +toimin-
nan punaisena lankana.

Suomalaisten viinien ja 1ikSorien Péd&raaka-aineina ovat suoma-
laiset marjat: Punaineny musta ja valkoinen viinimar ja, suo-
muurain, kirsikka, luumu, mustikka, ruusinmarja ja katajan-
marja. Tédltd marjapohjalta Marli valmistaa vuosittain viine-
Ja ja likooreji noin 6 milj. litraa. Ttse valmistus kestis
tédsmélleen saman ajan kuin missi tahansa maailman maassa, kah-
desta seitsemifn vikkoa viinityypeistd riippuen.
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KXK-VAARTI

On ongelmia, jpista keskusteleminen~on helpointa aivan
vieraan kanssa. KAK-vaari, lukijoittemme takavuotinen
ystdvd on se tuttu tuntematon, jolle kuka tahansa luki-
jamme voi kirjoittaa ja kertoa vaikeuksistaan. nimimerk-
ki kirjeen alla riitt44. Vastaukset k8sitellln vain
lehden palstoilla. KKK-vaari ei vastaa kirjeellisesti.

Ottakaa vaari neuvosta, muori parhaasta!

Kysymys: Olemme nuori ja varaton opigkelija-aviopari.
huolimatta siitd, ettd mieheni on kdyttdnyt pillereitd
koko avioliittomme ajan ja mindkin eillois tdllsin, Jo
vitdes lapsi on syntymdssd perheeseemme. Katsomme, et-
tei meilld ole varaa pitdd viittd lasta enempdd. .
"Varma keino!?"

Vastaus: Ldhettdkdd lapset vanhempienne hoiviin ja
nuuttakaa asumaan Yiioppilastalo C:hen.

Kysymys :Moikka KXK-vaari. Kdyn mielellénd tdkiéléteissd
digcoispa, ja yleensd kdy hyvd viuhka niin kuin sano-
taan. Ohgelmani on kuitenkin se, ettd jos puhun tytsil-
le jotain, n&mé eivdt ota minua kuuleviin korviinsakaan.
Tdmé senkin jdlkeen, kun hankin itselleni ruudullisen
takin ja mini voguen.

"Jys8n ja huudon ystivi"

Vastaus: Opetelkaa kuurojen kieli. Mikdli tanesipartne-
rinne ovat discojen kanba-asiakkaita, heiddn on tdyty-
nyt ee jo opetella. Lisdttetoja esaa kuulovammaisten lit-
tosta.

Kysymys: Mistd johtuu ruokahaluttomuus ja vdsymys sekd
ajoittainen mutta toistuva pdlnedrky?

Vastaus: Erotkaa osakunnan oluenmyyjdn virasta.

Kysymys: Olen 20-vuotias miespuolinen folklaristiikan_
opiskelija. Ongelmani on siind, ettd tyttdystdvini vdit-
tdd, ettd minulla on litan pitkd. hdn on tehnyt sen jo
kaksi kertaa aikaisemmin ja on tottunut lyhyempiin. Ha=
luaiein kuttenkin vield jatkaa.

"Meneekd ldpi?"

Vastaus: Kirjeestdnne pddtellen tyttdystdvinne opiskelee ;
yhteigkuntatieteelliseasd tiedekunnassq ja_qn todella
tottunut lyhyempiin. Nythdn on kuitenkin niin, ettd huo-
limatta suhteestanne Te teette ratkaisunne itse ja pdd-
tdtte, jatkatteko vield vai ette. On huomattava, ettd .
humanigreilla proseminaariesitelmdt saattavat olla kaksi
jopa kolmekin kertaa niin pitkid kuin qhtezakuntatzefgz—
11j6illd. Neuvopelkaa asiasta ko. tutkijan kanssa, niin
uskoistin, ettd ldpi menee.
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Kysymys: Olen 23-puotiae FK. Lapseni on & kk vanha AU.
Mielestdni hdnelld on jo niin korkea XY (kadntyy kyljel-
leen ja hymyilee),ettd hdn voisi mennd kesdyliopistoon
suorittamaan jonkin approbaturin. Onko asta OK?

! "Nuorena vitsa vddnnettdvad"

Vastaus: Nythdn on niin,ettd lapsen suoritustaso tietyl-
léd osa-alueella (tdssd tapauksessa sensomotorisellal et
vield kerro koko totuutta hinen kokonatskehitysvailhees-
taan. On otettava huomioon myds muita sektoreita,joista
tdssd tapauksessa tulee kyseeseen juuri fystologinen
kypsyysaste. Onhan esim. todettu,ettei tuossa kehitys-
vatheessa olevan thmisyksildn maksan kapasiteetti ole
vield saavuttanut sitd astetta,jota kokonaisten arvosa-—
nojen suorittaminen edellyttdd. Suosittelisin sitis,vain
csimerkiksi tilastotieteen tukikurssia ndin alukst.

Kysymys: Voiko Kdk-vaari antaa pdtevdn neuvon ongelmal-
lenti,joka on vaivannut minua jo pitemmdn aikaa. Se tlme-
neepi silld keinoin,jotta aina kun menen jonkin professo-
pin tme. vastaanotolle,on niin tunne outo rinnassa Ja
paino povella ja eritoten kiddet alkavat hillittdmdsti va-
pista. Ndinkdhdn tuo johtuisi syykkisistd syistd.

; "Patenttiratkaisu"

Vastaus: Sama ilman késtid.

Kdk-vaari




Suomalaiset viinit ja 1ik88rit tunnetaan kui-
tenkin myds kotimaan ulkopuolella. Esimerkik-
si Suomuurainlikd8ril viedddn Pohjoismaihin,
Kanadaan ja Yhdysvaltoihin. Lis8ksi suomalai-
set tuotteet ovat clleet ottamassa mittaa kan-
sainvilisissd arvostelutilaisuuksissa. Jo vuo-
desta 1699mm. Marli ja Nerdforsin vanha wiipi-
tehdas, joka toimii nykyd¥#n Marlin seinien
sisdpuolella, ovat voittaneet yhteensd ldhes
kolmekymmentd kultarmitalia. Marlin tuotteista
mp. Suomuurainlikééri, Cherry Marli kirsikka-
1ik88ri, Champion-katkero ja Siideri ovat yltd
neet kultaan. Muita mitalijuomia ovat sherry-
tyyprinen Serriola, madeiratyyppinen Casino,
resétyyppinen PSytdviini, ruusubmarjapohjainen
Farty-maustelikd¥ri, katajanmarjapohjainen Ta-
pio-maustelik88ri sekd Elvsée-kuohuviini.

Farlin tuotantoon kuuluvat lisdksi Columbus-
runalik8¥ri, Prunus-luumu- ja kriikunalikdéri,
Mesimarjalikd8ri, portviinityyppinen Finnport,
aperitiivi Kir sekd Marli puna- ja valkoviini.
Huhtikuussa tulee markkinoille uutuus, Helmei~-
levd Cmenaviini.

Edelld esitetystd ndkyy, ettd Marlin tuo-
tanto on laaja ja monipuolinen. Siit¥ pitdisi
jokaisen 18yt#4 makuunsa sopivia juomia!

SUOST TASSAKIN SUOMALAISTA" KAYTA KOTIMAISTA!
(ilm.)

LIITyY SENIORIJKSENEKSTI
Seniorijlsenistsn viime kevidnd alkuun pantu
muodostaminen liittyy tavallaan ldhestyvdin
juhlavuoteen, mutta se on my8s osa pitempi-

aikaista yhteydenpitoa kotimazkuntiin ja en-
tisiin jH#senii,n.

Osakunnan siint8jen (3§ 3. mom.) mukaan
seniorijdsenet hyviksyy hakemuksesta osakun-
nan hallitus. Hﬁkaavat olla l4snd osakunta-
kokouksissa ja osallistua niissd kiytdvddn
keskusteluun ilman 4%nioikeutta. Tdrkedmpdd
seniorijdsenten kannalta vafmaan onkin, ettd
osakuqta terjoga ndin tilaisuuden osallistua

térkeimpiin juhliinsa. Vuosi- ja seniori-
juhla ovat varmaan sdilyneet ainakin melkein
yhtd hauskoina kuinnSILLOIN ENNEN. Muuten yh-

teyttd senioreihin tullaan pitimi¥n ainakin
tidmdn lehden vdlityksells.

Seniorijdseneksi liityttdessd riittinee niren,
osoitteen - kenties my8s kirjoittautumisvuoden

~ ja 5 mk:n suuruisen jdsenmaksun lihettdminen

osoitteeseen: Turun Yliopiston Savo-Karjalai-
nen Osakunta r.y., Rehtorinpellontie 4, 20500
Turku 50. Pankkitilind voidaan k&yttd38 tois-

taiseksi KKK-lehden tili¥:

KOP, Turku - Yliopistonrinne
12094 - 880/ 4.

Jilkipdidn pi¥8idikirjoitus

Arvoisa lukijani!

Tini KAK-lehden numero l4hetetd8n kaikille osakunnan jasenélle ja

oleville‘senioreille veloituksetta. KXK ei kuitenkaan pane pahakseen,

r I3 : . 2 Iy ] at a-
tillaisella oskuntalehdelll on vield jotakin tekemistd ylioppilasmaailmassa ja hyvit P

rilla kolmella markalla sen tili¥

lukuisille sitd l¥helld

vaikka katsot, ettd

K 0P, Turku - Yliopistonrinne: 12 094 - 880 / 4.

Samalle tilille voit l3hettd4 koko vuosikerran - noin neljd suunnilleen

tdmén laajuista

numerca - tilausmaksun, joksi kai sopii kahdekean (8) markkaa.

s . s . P +
Samassa yhteydess# huomautan, ettd myds seniorien )a sivullistenkin kirjoitukset ova

tervetulleita. Niit4 odotetaan toimitiksen nimilehdelld ma

nyt kiinnostuksestasi kiittHen
PaY-~KXK,

inittuun osoitteeseen. Jo
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