
Kulinaarisen tiedekunnan kokous 1/2013

Paikka: Ravintola Sergio’s, Turussa

Aika: 19.10.2013 klo 19.10

Paikalla: Lauri Ojala Dekaani / Puheenjohtaja
Petri Teräspuro Notaari / Sihteeri
Antti Kaunismäki Tiedekunnan amanuenssi
Oona Peltonen
Laura Nurminen
Riikka Roine
Heli Ervasti
Anne Laine
Kimmo Suorsa
Ulla Kalli
Pekka Salminen
Sam Parwar
Kaisa Pirttisalo
Sevcan Hakyemez

1. Kokouksen avaaminen

- Tiedekunnan dekaani avasi kokouksen klo 19.10.

2. Kokouksen laillisuus ja päätösvaltaisuus
 Todettu kokous lailliseksi ja päätösvaltaiseksi.

3. Ilmoitusasiat
- Apurahahakemuksia tuli yksi kappale. Antti Kaunismäki on pyytänyt apurahaa liitteen mukaisen 
hakemuksen mukaisesti. Amanuenssi jääväsi itsensä päätöksenteosta. 

4. Opintoasiat ja väitökset
 Väitös: Tomi Metsälä ja Markus Vuorio:

Alkoholitieteiden ja rakennusteknisen kulinarian välimaaston alueelle sijoittuvan väitöstutkimuksen 
työnimenä olkoon "Betonimyllyn makuominaisuuksien muutos käytettäessä erilaisia sepelin ja veden 
aineskoostumusten variaatioita."

 Myönnetään painolupa väitökselle

 Väitös Sevcan Hakyemez? perinteinen juoma ja miten
 halonen pika ja einesruokien tuunaaminen julkaisuja käkiin
 nurmiselta voi tulla myös julkaisuja
 tutkimusta kaunismäki a-team peli

5. Seniorijuhlat
 23.11. klo 18



6. Muut esille tulevat asiat
 Alkuruoka 19.28
 Pääruoka 20.27
 Jälkiruoka 21.04

Mitä tiedekunnassa on tapahtunuy
- Kokkisota, jossa Sevcan oli voittamassa Helin ja Helinän kanssa.
- Yliopiston viestintään tehtiin video ja artikkeli 
- Pubiruoka ilta, joka oli yhdessä SHOn ja Anglican ruokakerhon kanssa.
- Yliopistolle promovointiin lainattiin tahkoa vuonna 2013

Laura ehdotti, että voisiko tiedekunta ja chtr järjestää yhdessä viinien maistelun peruskurssin. 
Miten viiniä maistellaan ja miten eri makuja tunnistetaan. Antti tulkkaa vanhoille mestareille. 
Ajatus sai vastakaikua.

Vanhat mestarit joivat kuva1 ja nuoret kuva2

7. Kokouksen päättäminen
 Tiedekunnan dekaani päätti kokouksen 21.24


